
R E S T A U R A N T



Côte de boeuf   
Côte de boeuf DE 1KG pour 2
grenailles rôties et salade

ORIGINE FRANCE
 

Menu Des SENS
      Entrée, Plat, dessert 

Entrée, Plat, FROMAGE, DESSERT
Menu DÉCOUVERTE 

menu enfant
          PLAT, glace & sirop

Viande ou poisson au choix
accompagnement du moment 

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

34€

44€

15€

70€



ENTRÉE
au choix en menu 

ou seul à la carte 

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

Pavé de saumon accompagné de sa tuile de
parmesan et de sa sauce Wasabi 

Verrine de Foie gras et son confit d’oignon-
framboise  (supplément 4€ en menu)

Choux maison à la menthe; garni avec son
chèvre frais et purée de myrtille,
accompagné de sa petite salade

Duo de Melon de pays & son jambon Corse

Terrine maison, canard et myrtille

BOISSONS
bière
Chouffe 33cL
Panaché 25cL
Monaco 25cL
Bière 0% 1664 33cL
Pression la Cigale 25cL 
Pression la Cigale 50cL 

6,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
8,00 €

Espresso
Allongé
Double espresso
Café crème
Infusion ou thé 
Chocolat chaud
Cappuccino

2,50 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €
4,00 €
5,00 €

café et infusion

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

Evian/Badoit 1L
Evian/Badoit 50cL
Perrier 33cL
Coca 33cL
Orangina 33cL
Schweppes 33cL
Sirop 4cL
Ice Tea 25cL
Diabolo    
Jus de fruits

7,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
2,50 €
4,00 €
2,70 €
4,00 €

Supplément sirop 4cL 0,50€

soft

PRIX À LA CARTE 

18

19

18

16

18



BOISSONS
apéritif 
Americano Maison 
Suze 6cL
Martini 6cL
Campari 6cL
Campari - Orange 6cL
Pastis 2cL
Muscat - Beaumes de Venise10cL
Kir 12cL
Kir Royale 12cL
Coupe de champagne 12cL

10 €
5 €
5 €
5 €
7 €
3,50 €
5 €
5,50 €
10 €
10 €

cocktail

Cocktail du moment 
Gin tonic
Apérol Spritz
Limoncello Spritz
Hugo Spritz

10€
10€
10€
10€
10€

spiritueux 

Rhum Zacapa 4cL
Rhum Diplomatico 4cL
Whisky Nikka Days 2cL / 4cL
Bourbon - Jack Daniel’s 2cL /4cL 
Scotch - Chivas 12 ans 2cL / 4cL
Scotch - Haig Club 2cL / 4cL

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

12 €
10 €
7 € /14 €
6 € /12 €
6 € /12 €
6 € /12 €

Joue de Bœuf confite au vin rouge et écrasé
de pomme de terre à l’ail

Risotto du soleil aux tomates séchées et ses
poivrons grillés

Poisson du moment & ses légumes de
saison 

Baron d’agneau avec sa crème d’ail
accompagné de son mijoté d’haricot blanc
au romarin

Linguines & son caviar d’aubergines pistou
et mini burrata

PLAT

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

uniquement  à la carte

Côte de boeuf   
Côte de boeuf DE 1KG pour 2
grenailles rôties et salade

ORIGINE FRANCE
 

70€

22 

22

24 

26 

20 



Crémeux exotique, à base de perles de tapioca et ses
fruits exotiques 

Moelleux au chocolat et son sorbet 

Poire poché, sirop de vanille, chantilly au carambar,
sauce chocolat

Financier à la Pistache et Framboise

Assiette de fromages (Supplément de 1€ en menu) 

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

R O S É

AOC CôTES DU VENTOUX

AOC CHATEAUNEUF DU PAPE

AOC CôTES DU RHôNE 

Domaine de Fondrèche - Altinéo
Domaine de Fondrèche
La Ferme de Saint Pierre - Pipi d’Ange
La Ferme de Saint Pierre - Chardonnay
Domaine du Bon Remède - Narcisse des Poètes
TerraVentoux - Les 5 terroirs
TerraVentoux - Terre de Truffes 
Château Pesquié - Les Terrasses
Domaine de la Massane - Empreinte
Domaine Cambades - Ivoire
Domaine Terre de Ghaya - Gravité

Maison Pierre Amadieu - Vacqueyras
Maison Pierre Amadieu - Cairanne
Condrieux - Lagardine

Domaine Pignan
Château de la Gardine

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

B L A N C

170 €

Domaine de Fondrèche
La Ferme de Saint Pierre - Juliette
Domaine du Bon Remède - Pensée Sauvage
TerraVentoux - Les 5 terroirs
Château Pesquié - Les terrasses
Domaine de la Massane - Le Rosé, Bio
Domaine Cambades - Osé

AOC CôTES DU VENTOUX 75 CL 50 CL

AOC CôTES DU RHôNE 

Maison Pierre Amadieu - Gigondas

25 € 17 €
21 €
19 €
19 €
22 €
22 €
21 €

14 €
14 €

28 €

MAGNUM75cL 50cL
43 €
26 €
21 €
26 €

20 €
20 €
29 €
25 €
22 €
27 €

42 €

17 €

18 €

26 €
30 €

48 €
60 € 35 €

bon appétit !
ici Tout est fait maison  

DESSERT maison  

Get 27 ou 31 
Eau de vie 
Limoncello 
Verveine 
Elixir du Mont-Ventoux 
Génépi 
Eau de vie Poire
williams & café 

 

Marc de Provence 
Marc de Gigondas 
Marc très vieux de
Bourgogne 
Cognac 
Armagnac 
Calvados 
Liqueur au CBD

 

digestif 4cl
10€
12 €

14 €
10 €
10 €
10 €
14 €

   7€
   7€
   7€
   7€
   7€
   7€

 14€

9€

70 €



R O U G E

AOC CôTES DU VENTOUX

Domaine de Fondrèche - Nature (sans sulfite)
Domaine de Fondrèche - Il était une fois
Domaine de Fondrèche 
La Ferme de Saint Pierre - Roi Fainéant, Bio
La Ferme de Saint Pierre - Fai nono
La Ferme de Saint Pierre - Véronique
Domaine du Bon Remède - Anthéra
Domaine du Bon Remède - Vignes Rousses
TerraVentoux - La Cavée 
TerraVentoux - Les 5 terroirs 
TerraVentoux - Terre de Truffes 
Château Pesquié - Les Terrasses
Château Pesquié - Artemia 
Domaine de la Massane - Empreinte
Domaine de la Massane - L’indigène
Domaine de la Massane - Le Still
Domaine Cambades - Chemin Faisant, Bio
Domaine Terre de Ghaya - Gravité
Domaine Terre de Ghaya - Eugénie 

50cL75cL

60 €
45 €

150 €

AOC CHATEAUNEUF DU PAPE

Domaine Pignan
Château de la Gardine 2022

35 €
30 €

Rubens Cremieux Cuvée Carla 

17 €

18 €

14 €

55 €
25 €

39 €

23 €
19 €

32 €
19 €
26 €
24 €
50 €

23 €

33 €
27 €
26 €

40 €

32 €

55 €

28 €
60 €

60 €

31 €
65 €

75cL 50cL MAGNUMCARTE DES VINS
Vin au verre

Brunel de la Gardine - AOC Côtes du Rhône

12,5cL Rouge
Domaine du bon remède - AOC Ventoux

BLanc

Rosé
La Ferme de Saint Pierre - Pipi d’Ange (moelleux)
Maison Pierre Amadieu - RoulePierre
Domaine du bon remède - AOC Ventoux

Domaine du bon remède - AOC Ventoux

5€
7€

5€
7€
5€

5€

Champagne

Tsarine - Cuvée Premium
Tsarine - Magnum

75cL

70€

50cL

180€
30€

Prix indiqué en €uros, toutes taxes comprises et service compris.

AOC CôTES DU RHôNE 50cL

 Pierre Amadieu - Vacqueyras 
 Pierre Amadieu - Cairanne 
 Pierre Amadieu - Gigondas
 Pierre Amadieu - Gigondas - Le pas de l’Aigle
Pierre Amadieu - Grande reserve
Château de la Gardine - Rasteau
Brunel de la gardine - Crozes-Hermitages

25 €

37,5cL

17 €

18 €

75cL

25 €
27 €
28 €
35 €

30 €

MAGNUM

80 €
32 €

40 €

75 € (2019)

MAGNUM

25 €
Domaine de Fondrèche - Altinéo 42 €
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