MENU DES SENS 28 € MENU DECOUVERTE 40€

Amuse-Bouche

Terrine Maison,

N , Verrine de Foie Gras & sa gelée
Creme de Noisette

o de Fraise, Pain d’Epice maison

o

Velouté « 3 C » Carotte, Coco,

, Tartine de Saumon fumé maison,
Citronnelle

Ecume de lait au Raifort

Mini Avocat, Crevette & sa

. . Carpaccio de Beeuf, Huile d’Olive
Vinaigrette de Framboise

parfumée a la truffe

-~ -~

Filet de Beeuf, beurre Truffé€,
Pressé de pomme de terre a

Parmentier d’ Agneau, purée de , , 3
I’huile d’Olive & Afl confit

Panais & Poire

Saint jacques po€lées, Risotto

Dos de Cabillaud & ses Légumes N _
a la Beta vulgaris

de Saison, Sauce Orange Sanguine

. -~
Crémeux d’Epeautre Butternut,
Tuile de Parmesan Fromages
-8 -
Dessert Dessert
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