MENU DES SENS 28 €

Terrine Maison aux Fruits Secs
m;iﬁglections

Tartare de Tomates Anciennes, Mozzarella Burrata ™"

Demi Melon Jambon cru en chiffonnade

m;sg»élections
Parmentier d’Agneau a la patate douce & son jus =

Dorade Sébaste Aubergine Confite & sa Ratatouille

Eventail de Légumes

MENU DECOUVERTE 40 €

Amuse-Bouche

mes .
C ;Akélectlons

Foie Gras Mi- cuit au coeur d’Abricots Beaume de Venise *( <"
Duo de saumon & de cabillaud Fumés par nos soins aux agrumes

Carpaccio de Beeuf, Huile parfumée a la truffe

mes .
C ;Aglectlons

Filet de Beeuf sauce vigneronne Purée Pois Chiches « (™"

Loup entier sauce vierge & son Fenouil Confit

Dessert

Notre Restaurant vous accueille tous les soirs en semaine

Midi et soir en week-end et jour féerié
Patio, Terrasse extérieur

ENTREE




Terrine Maison aux Fruits Secs 15 €
Tartare de Tomates Anciennes, Mozzarella Burrata =« 16 €
Demi Melon Jambon cru en chiffonnade 16 €
Carpaccio de Beeuf, Huile parfumée a la truffe 18 €
Foie Gras Mi- cuit au coeur d’Abricots Beaume de Venise '« 18 €
Petite salade et ses crudités 6 €
Duo de saumon & de cabillaud Fumé par nos soins aux agrumes 17 €
PLAT
Céte de Beeuf pour 2 pers 55 €
Filet de Beeuf sauce vigneronne, Purée Pois Chiches 25 €
Dorade Sébaste Aubergine Confite & sa Ratatouille 19 €
Loup entier sauce vierge et son Fenouil Confit 22 €
Eventail de Légumes 16 €
Luiguini au Pistou, Pignons & Parmesan 11 €

DESSERT 9 €

Plateau de Fromage
Mcelleux au Chocolat & sa boule de glace

Faisselle du Ventoux Miel de Truffe ou Coulis Fruits rouges

Macaron a la Fraise
Mousse Glacée facon Mojito

Soupe de Péches rafraichies & son sorbet a la Verveine

Coupe de Sorbet & fruits rouges

MENU ENFANT 13 €

Viande ou Poisson du Jour & Son accompagnement
Dessert du Jour
Boisson Sirop

Sogis Sogis Sogs Sogs




